Was man an Grundausstattung
, in der Kiiche braucht

O Hauptspeisenteller
O Suppenteller
O Dessertteller

O Besteck (Messer, Gabel, Loffel, Dessertloffel- und Gabeln)
O Kleine Schiisseln

O Trinkglaser )
O Tassen fir HeiBgetranke

O Optional: Weinglaser, Sektglaser

<

Z2Um Abhaken

Putzkram I

O Scheuerlappen
@) Scheuermilch

O Spimittel _
m “ O Zitronensaure
O Kochtépfe (1x klei ~
n/ 1x groB) +
O Pfannen (1X groB/1x Kiein) + assender Decke|

O Kochmesser (1x

8 Schneidgbrett(er) m )
Abtropfsieb (bzw. Nudelsieb O Puriers't.abr
O HandmXer_
O Kochléffel © W
O Pf, Multi-Zerkleinerer
oF f_:lnnenwender X Kuchenwaa e
Teigschaber _ koche
N oo 0 SSer o
O Optional: Zusiitzlich e —
Schneebesen,

O Vorratsbehélter‘

O Ruhrschiissel
O Miills&cke ’
O Geschirrtiicher

Merkzweckreibe,

~

L.ebensmittel: &

Trockenwaren Milchprodukte bzw. Milchersatzprodukte
O Nudeln O Ein Stiick Kase (Parmesan)

O Reis O H-Milch bzw. Pflanzenmilch

O Mehl O Butter oder veganes Streichfett

O Zucker

O Hilsenfrlichte (etwa Linsen) Gewiirze
[T N = T i
Ole, Essig und Saucen

— O Salz
Konserven O Olivendl O Pfeffer

O Dose geschalte Tomaten O Geschmacksneutrales Ol O Curry

O Dosenmais O Essig OZimt

O Dosenbohnen O Senf O Oregano l
O Kichererbsen in der Dose O Tomatenmark O Kreuzkiimmel

O Kokosmilch O Sojasauce O Chiliflocken

O Instantbriihe O Paprikapulver .
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