Was man an Grundausstattung
, in der Kiiche braucht

O Hauptspeisenteller 3

O Suppenteller Zum Abhaken
O Dessertteller

O Besteck (Messer, Gabel, Loffel, Dessertloffel- und Gabeln)
O Kleine Schiisseln

O Trinkglaser

O Tassen fir HeiBgetranke ) .
O Optional: Weinglaser, Sektglaser, Korkenzieher
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O Kochmesser 1x
O Schneidebrett(er)
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©) Pf«j:lnnenwender Zusitzlich w Ster
O Teigschaber _ ‘ _Toasts —
O Optional: O Vorratsbehélter
= - O Riihrschiissel
Riihrb
—=en O Milllsacke ’
O Geschirrtiicher
L.ebensmittel: &
Trockenwaren Milchprodukte bzw. Milchersatzprodukte
O Nudeln O Ein Stiick Kédse (Parmesan)
O Reis O H-Milch bzw. Pflanzenmilch
O Mehl O Butter oder veganes Streichfett
O Zucker

O Hilsenfrlichte (etwa Linsen) Gewiirze
I 2

Ole, Essig und Saucen

Konserven O Olivendl O Pfeffer

O Dose geschalte Tomaten O Geschmacksneutrales Ol O Curry

O Dosenmais O Essig OZimt

O Dosenbohnen O Senf O Oregano l
O Kichererbsen in der Dose O Tomatenmark O Kreuzkiimmel

O Kokosmilch O Sojasauce O Chiliflocken

O Instant-Briihe O Paprikapulver .
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